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　　クイズに答えて
　素敵な商品ゲット！！

Q.

ＴＥＬ

受付時間　ＡＭ9：30～ＰＭ3：30
定休日　　 火・水曜日
山形市馬見ヶ崎1丁目12番19号

キリトリ線

こちらの用紙を切り取り、
お近くの店舗までお持ち下さい。
素敵なプレゼントをご用意して
お待ちしています★
　　　　　H24.3月末迄　有効

お　　　　　　　　　　　う　　　　　　　　　　　　み

Ａ．

営業時間　ＡＭ10：00～ＰＭ6：00
定休日　    火・水曜日

アイフルホーム

天童店
天童市南町1丁目4番31号
TEL.023-658-6210

山形中央店
山形市馬見ヶ崎2丁目7番40号
TEL.023-681-0346

鶴岡店
鶴岡市美咲町6番22号
TEL.0235-29-4103

山形市馬見ヶ崎1丁目12番19号
TEL.023-612-0003

フィアスホーム山形店
オーミにな～♪

ホームページ
http://www.lh-oumi.co.jp/

定期点検のお知らせは、上記の電話番号
よりご連絡させていただきます。

また、ご自宅の不具合などもお気軽に
お問い合わせください。

新しく完成予定のモ
デルハウスは何とい
う名前でしょうか？

山形南店
山形市飯田西4丁目2番8号
TEL.023-615-0317

天童店
天童市南町1丁目1番11号
TEL.023-652-0314

リフォーム館

山形本店
山形市馬見ヶ崎2丁目7番40号
TEL.023-681-4603

【材料8人分】調理時間約45分（下準備を除く）

・薄力粉　50g
・ベーキングパウダー　小さじ2
・生クリーム　大さじ1
・メイプルシロップ　大さじ1
・けしの実　適量

・おから　100g
・バター　20g
・全卵　2個
・砂糖　50g
・アーモンドパウダー　大さじ2

フライパンにバターを入れて、中火でおからを炒めます。おからは事前にレンジ
で温めて、水分をとばしておきます。

ボウルに全卵と砂糖を入れて混ぜながら、38℃位の人肌程度の熱さになるま
で湯煎にかけます。

2が人肌程度まで温まったら湯煎から取り出し、ハンドミキサーで八の字を描け
るまで撹拌します。

3に1とアーモンドパウダーを入れて混ぜ合わせます。薄力粉とベーキングパウ
ダーをふるいにかけながら加え、さらに、人肌程度に温めた生クリームを少しず
つ入れて混ぜ合わせます。

紙を敷いた型に4を流し込み、表面にけしの実を散らします。

オーブン機能があるロースターを使って、160℃で約10分、150℃で約20分、様
子を見ながら焼きます。途中、表面にアルミホイルをかぶせると、焦げずに仕上
がります。

焼き上がったら、表面にメイプルシロップを刷毛で塗って完成！ラップをして1
日おくと、しっとりとした食感が楽しめます。

ヘルシー!!お子様のおやつにもピッタリ☆

『GURU　GURU』は、LIXILグループが様々な研究機関・有識者、企業とコラボレーションし、未来の住まいのあり方を提示した次世代住宅です。
世界的な建築家による、中庭を回廊がグルリと囲むスタイルとあわせて、エコで住む人にも地球にもやさしい暮らしを提案。

日本の未来と家族の幸せを“ぐるぐる”循環させながら、どんどん明るく、大きくしていく家です。

『中庭を囲む回廊型デザイン』
今までになかった

光あふれる快適な空間設計

『パッシブエコ』
自然の風・光の快適さを

取り入れた少エネ

『再生可能エネルギー』
太陽光発電、地中熱を

利用した創エネ

『次世代型照明、高断熱』
少ないエネルギーで

快適さを実現する省エネ

ぐ　　る　　　　　　　　　　　　　　　ぐ　　る

詳しくはお問い合わせ
下さい☆

こんにちは♪
顧客満足室からのお知らせです！！

毎月皆様にお届けしております『月刊OUMI』ですが、
こんなことが知りたい！！是非○○を掲載してほしい！！
などのご意見、ご要望などがございましたら、顧客満足室

までお気軽にご連絡下さい☆
沢山のご意見、ご要望お待ちしております☆


